
 

Boutique Hotel Pellas 
Pellas 213 
7144 Vella 

 
Abendkarte 
 
 

Vom Salatbeet und aus dem Meer 
 
Gemischter Wildkräutersalat                  11 ½ 
Granatapfel | Gäässbölleli | Preiselbeer Dressing   
 
Nüsslisalat                      14 ½ 
Bündnerfleisch | Ei | Cherry Tomate | Croûtons 

 
Pellas Bowl                       22 ½ 
Blatt und Gemüse Salate | Thunfisch | Avocado | Sesam | Papaya 

 
Thunfisch Tartar                    23 ½ 
Trüffelmayo | Limette | Focaccia   

 
Gebratener Pulpo                    24 ½ 
Humus | Speck   
 
Rindstartar                      24 ½ 
Wildkräuter | gebeiztes Eigelb | Parmesan | Briochetoast       Hauptgang    34 ½ 
 
 
 
 
 
 

Aus dem heissen Suppentopf 
 

Tagessuppe                      9 ½ 
 
Wild Consommé                    13 ½ 
Preiselbeer Krapfen 

 
Sauerkraut Champagnersüppchen                14 
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Fondue – Plausch in unserem Fonduemoir (ab 2 Personen) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

Zeit zu zweit 
 
Chateaubriand              pro Person    60 
doppeltes Rindsfilet am Stück gebraten 

Portwein Jus | getrüffelte Pommes | winterliches Gemüse | Sauce Bernaise 
 
(Zubereitungszeit ca. 20 Min.) 

 
Extrabeilagen 
 
Frisches Marktgemüse                   9 
Pommes frites                    9 
Spätzle                      9 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chäs Fondue Almöhi                  30   
Milder & würziger Bergkäse aus der Sennerei Lumbrein 

   
Chäs Fondue Heidi                  38   
Champagner mit schwarzem Trüffel 

 
Chäs Fondue Mähäh                  33   
Gluten ‐/ laktosefrei mit Speck vom Mätti aus Appenzöll 

 
Scharfer Seppi                    33 
Peperoni und Chilli 

 
Unser Fondue wird mit jungen Kartoffeln, Brot und Essiggemüse serviert 
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Spezialitäten aus unserer alpinen Region 
 
 
Pellas Klösschen                    33 ½ 
Kapern | Kartoffelpüree | winterliches Gemüse 

 
 
Surselva Kalbsgeschnetzeltes                   39 ½ 
Butterrösti | Pilz Espuma 
 
 

Gebratener Saibling aus dem Val Lumnezia              44 
Limettenrisotto | junger Blattspinat 

 
 
Zanderfilet                      41 
Sauerkraut | Speckschaum | Junge Kartoffeln 
 
 
Bündner Rindsfiletwürfel                  49 
Dijon‐Senf | Tagliarini | Rosenkohl 
 
 
Duett vom geschmorten Rindshohrücken und Kalbsbäggli          54 ½ 
Portwein Jus | gemischte Rüebli | Kartoffelgratin 

 
 
Käse Spätzle im Pfännli                    24 ½ 
Bergkäse | Röstzwiebeln | junger Lauch   
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Unsere süssen Naschereien 
 
 
Panna Cotta del Giorno                   14 ½ 
Schokoladenchip | Preiselbeeren 
 

Pistazien Crème Brûlée                   15 ½ 
Himbeer Sorbet 
 

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern              16 ½ 
Vanilleglace | Rahm 
 
 

  Unsere Empfehlung; Geniessen Sie doch einen feinen Portwein oder Süsswein dazu! 
                   
 
Eiskaffee «Pellas»                    13 
Gerührter Eiskaffee mit Biskuitstückchen, Bündner Röteli und Rahm  
 
           
Fragen Sie nach unserer leckeren Glace‐Karte…  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UN S E R E   D E K L A R A T I O N    

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus Schweizer Produktion Ausnahmen sind deklariert. Wir verwenden nur hochwertige 
Produkte, deren Herkunft und Zusammensetzung wir kennen. Die Preise sind in CHF inkl. den gesetzlichen MwSt. 

A L L E R G E N E    

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 


